












Anni ‘20 il Vomero stava avendo il suo cambiamento epocale da agricolo a residenziale.
La pizzeria Gorizia, unica pizzeria all’epoca, divenne punto di riferimento della 
manodopera che veniva dai paesi limitrofi.
Don Salvatore decise di dare un’alternativa alla solita pizza e si inventò una proposta di 
contorni da offrire al piatto.
La richiesta strana da parte di quella clientela abituata a mangiare in modo spartano era 
di avere una forchettata di quei contorni a farcire il loro pane che si portavano da casa.
Così, per caso nacque il primo fast food “ Colezioni alla forchetta”.
Colezioni e non Colazioni come morfologia docet, ma questa è un’altra Storia!
Oggi li serviamo nei padellini come la tradizione pretende! 





Pizze Speciali

L e nostre pizze speciali sono frutto di lunghe sperimentazioni. Una sapiente combinazione 
di ingredienti, di sapori che porta alla creazione di un piatto uniforme e complesso. 
Prima di essere inserito nel menù è sottoposto alla scrupolosa valutazione dei nostri giudici 
migliori, i nostri clienti!
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Pizze 





Primi

L’ origine esatta del nome "Genovese" non è chiara. Ci sono varie teorie: una di queste 
suggerisce che il piatto possa essere stato introdotto a Napoli da cuochi genovesi nel periodo 
rinascimentale. Un’ altra teoria sostiene che il nome derivi dalla presenza di un’osteria 
gestita da un genovese nei pressi del porto di Napoli, dove si serviva questa ricetta. 
La Genovese viene solitamente servita come condimento per la pasta, tradizionalmente i 
ziti spezzati a mano o i paccheri. 
Dopo la lunga cottura, la nostra carne Reale di bovino di Longino & Cardenal, può 
essere servita anche come secondo piatto.







Pesce

Carne



’



Insalate



Dessert

Tutti i desserts sono di nostra produzione con ricette tramandate nel  tempo come la 
Zuppa Inglese che è uguale a quella che si faceva negli anni 30. 
Mai modificata, grande specialità e vanto della Pizzeria Gorizia.





Birre

Bevande










